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いのちをいただく
みいちゃんがお肉になる日
原案 /坂本義善　作 /  内田美智子
絵 /  魚戸おさむとゆかいななかまたち

お肉を食べる。お魚を食べる。野
菜を食べる。いのちをいただくっ
てどういうこと…。感動のベスト
セラーが絵本になりました。食肉
解体作業員が経験した「事実」が、
いのちをいただくことの意味を問
いかけてきます。

ぶたの絵本
へん /吉本  正   え / 水上  みのり

100巻以上もある「そだててあそぼ
う」シリーズの中の一冊です。可
愛らしく、あまり大きくならない
ミニブタをペットにしている人も
いる身近な家畜です。ブタの飼い
方から、ベーコンの作り方まで教
えてくれる本です。

ぶたにく
写真・文 /  大西　暢夫

著 / 田中康弘

ニッポンの肉食
マタギから食肉処理
施設まで

身近な食材なのに、実はわからな
いことだらけの肉。畜産肉のシス
テム化された生産や流通の過程か
ら日本の自然が育んだバラエティ
豊かな野生の獣肉まで、多数の写
真とともに日本の肉食文化の奥深
さを紹介します。

おにくはどこからやってくるの。
お米や野菜は、どうやって育つの
かを知っている。でもぶた肉がど
うやって食卓へ上がるのかは知ら
ない。鹿児島のある豚舎を追った
ドキュメンタリー絵本です。

本 の 紹 介

出典：久山町フォトコンテスト

なんだか気になる　なんだか惹かれる　小さな町のちょこっと情報

ボクタチガ
ハナワヲ
シナイノハ
リユウガアリマス。

秋   の   風   景

ふるさとかかし祭り　　　（上久原） 伊野天照皇大神宮　　　　　（猪野）

猪野川

11vol.

インスタグラムやフェイスブックでも
        おすすめの本を紹介してるよ。



より良い品質の豚肉をみなさまに知っていただき、食べていただきたい思
いから、平成５年より県内５件の畜産農家とともに２万頭のはかたもち豚
を育てています。久山畜産ではそのうち１２５０頭の豚を飼育しています。

　▲　ストレスのない広い豚舎

皆さんに気軽に食べてもらえる国産牛を、安くおいしく提供したい。サシの
おいしさだけでなく、赤身のおいしさも知っていただきたい。
赤ちゃん牛から育てることは病気になるリスクが高く手もかかりますが

安心できる牛肉を提供するためには欠かせないことなのです。これからも
一頭一頭に手をかけて大切に育てていこうと思っています。

中尾
▲　中尾　憲二さん

中尾畜産

久山畜産

代表  中尾憲二　（下山田）

代表  松本世頭　（下山田）

今回ご紹介した「ひさやま牛」は久山町
ふるさと納税でも取り扱っております。
ひさやま牛をはじめ６０品目の素敵な
返礼品がお待ちしています！

牛
も
豚
も
久
山
育
ち
！

知
ら
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６０年つづく畜産農家で、父亡き後２２歳の時に畜産の道へ。近所の
中尾憲二さんに助けられ、現在はホルスタイン（白黒の雄牛）４００頭を
育て「ひさやま牛」として出荷しています。６か月～２か月未満の仔牛
のエサは、久山町で育った藁を与えています。「ひさやま牛」をもっと多く
の方に食べていただきたい。みなさまに喜んでいただけるよう愛情込め
て丁寧に育てています。

西原牧場 代表  西原良一　（下山田）

西原さんのこだわり

なかなか家をあけることができん仕事。
こないだ、40 年ぶりに夫婦水入らずで旅行
に行ったばってん、旅先でもやっぱり豚の
ことが気になってね・・・笑。次の日の昼
には家に帰ってきた！

どんな時でも仔豚のことを第一に考え
家族とともに頑張ってきました。仔豚が
病気になった時は本当に大変でした。

さとふる　久山

楽天ふるさと納税　久山

検索

検索

いつも母ちゃんには
感謝してます

無薬飼料で育てています。
その１

その２

その１

その２

何よりも消費者に喜んでいただくため、
安全・安心な牛肉を提供したい！
「ひさやま牛、おいしかったよ！」と言っていただいた時は

本当に嬉しいですね、。安全・安心な牛肉を提供いたします！

久山町ふるさと納税で
　  久山町を応援！

二人三脚で50年
愛情あふれる松本さんご夫婦！

松本さんのこだわり

▲　松本さんご夫妻

エサも久山町のものを！そして還元すること。
久山町および近隣の藁をいただき、飼料に混ぜ、牧場で出た
牛糞を農家へ還元しています。

西原　良一さん

仔牛から育てて
います

ここでの暮らしは
快適だな～

  左：堀江店長　
  右：小西副店長

▲数々の賞を受賞。
より良いものへの
探究心はこれから
も続きます。

テール辛麺
650 円

黒テールラーメン
650 円

中尾さんのこだわり

その２

その１ 仔牛を赤ちゃんから育てる。
病気になるリスクが高く手もかかりますが、
その分、安心できる牛肉を提供できるのです。

肉の質と、赤身の肉の色にこだわる。
美しい赤身の牛肉にするためにはノンストレス
であることが大切です。牛に出来るだけ負荷を
与えないため、鼻輪もつけていないんですよ。

ソフトでジューシーな
「はかたもち豚」をぜひ
ご賞味下さい！

サニー・西友各店舗で販売中！

糟屋郡須恵町旅石 184-1
電話　092-935-0811

10：00～21：00

Aコープ 須恵店

糟屋郡久山町大字山田 660-4
電話　092-692-6385

居酒屋 べこや 新商品！

ひさやま牛は
こちらで購入
できます

営

営

地域に密着した居酒屋です。
ひさやま牛のテールは柔らかくて
美味しいですよ！（ランチあり）

ひさやま牛を一頭買いし、店内
で加工しているため新鮮です。
珍しい部位も販売しています。

牛テール
うまっ！

▼はかたもち豚はこちら▼▼ひさやま牛はこちら▼

わら

わら

ぎゅうふん

中尾畜産・西原牧場が育てる　　「ひさやま牛」 生後約70日齢から肉豚出荷まで約１００日間を

無薬飼料で育てています！

その３

美味しい豚肉への追求。
仕上げ飼料に麦類を多給し乳酸菌も添加。健康で
美味しい豚肉を提供いたします。

毎日愛情を込めて大切に育てられた豚肉です。

愛情を込めて育てる。

ディナー  18 時～22 時
ランチ　 11：30～14：00（火～金）
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